
60% de Cabernet franc
40% de Cabernet sauvignon

Vinification intégrale

8 mois en cuve inox Alcool : 12,5
pH :  3,48
Production :  5 460 bouteilles
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M  d e  P L A I N  P O I N T  
 

“ Le charmant „
ROSÉ

D'une couleur rose pâle lumineuse, le M de Plain Point offre des arômes
de fruits rouges et de fleurs. En bouche, il se distingue par sa grande
finesse, avec une attaque franche et minérale d'une grande douceur.
Idéal pour accompagner les moments de partage et de convivialité, ce vin
sublimera vos apéritifs entre amis ou vos déjeuners en terrasse.

ÉLÉGANT, FRUITÉ ET FRAIS

Molasse du fronsadais
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